
B I R R A  A R T I G I A N A L E

H E L L E S  B I O N D A  
≈ G L U T E N  F R E E ≈

I N G R E D I E N T I
ACQUA, MALTO D’ORZO, LUPPOLO, LIEVITO.
SENZA GLUTINE.

A L L E R G E N I

T I P O L O G I A  D I  P R O D O T T O

T M C  /  S H E L F  L I F E  E  C O N S E R VA Z I O N E

• G R A D A Z I O N E  A L C O L I C A  ≈  4 , 8  %  v o l .
• F E R M E N TA Z I O N E  ≈  B A S S A
• T E M P E R AT U R A  D I  S E R V I Z I O  ≈  4 ° C  –  6 ° C
• F O R M AT O  ≈  L AT T I N A  3 3  C L  –  A L U  4 1
• I M B A L L O  ≈  C A R T O N E  D A  

Birra artigianale bionda, a bassa fermentazione, senza glutine. 
Aspetto limpido, colore paglierino, schiuma fine e persistente. 
Aroma maltato con note di crosta di pane e miele, leggere 
sfumature floreali. Corpo leggero, carbonazione vivace.

Da consumarsi preferibilmente entro fine [mese/anno] (360 gg)
Conservare in luogo fresco e asciutto (< 25°C), in posizione verticale.

B e e r  I t a l y  s . r . l .  –  V i a  M a r i o  S i c i l i a n o ,  7 2  –  0 4 1 0 0  L a t i n a  ( LT )
S t a b i l i m e n t o :  S S  1 5 6  M o n t i  L e p i n i  k m .  5 1 . 6 0

Cereali contenenti glutine: SI (< 20 mg/kg)
Crostacei: NO - Uova: NO - Pesce: NO - Arachidi: NO
Soia: NO - Latte: NO - Frutta a guscio: NO - Sedano: NO
Senape: NO - Semi di sesamo: NO - Anidride solforosa
e solfiti: NO - Lupino: NO - Molluschi: NO


